
Pommiers
DESCRIPTION - UTILISATION TYPE MATURITÉ CONSERVATIO

N
PG

Court pendu rouge

 Tarn, Aveyron
Fruit très ancien au goût anisé, chair très sucrée
et très croquante. Proche de Milhrenque.

sucrée Début
Novembre

2 mois 106

Patte de loup

 Maine et Loire
Pomme de grosseur moyenne,Brun fauve, chair
sucrée, délicatement acidulée, au léger goût
d’anis. Sillon sur le fruit caractéristique.

parfumée Janvier à 
Mars

longue franc

Blanche d’Espagne

 Comminges
Une pomme de calibre moyen, agréablement
croquante,
très parfumée et qui se conserve longtemps.

parfumée Septembre
à octobre

6-7 mois Franc

Reinette de Pons

Nord Aveyron
Emblème de son terroir, fruit à la chair croquante
et juteuse, au doux parfum de banane.

Parfumée Fin décembre
janvier

Très longue 106

Œil Gros

Incertaine, Sud Ouest
Calibre moyen (70cms), jaune lavé de rouge.
Chair sucrée, au léger parfum d’ananas
Notre chouchou pour cette saison 2025

sucrée Début
Novembre

4 mois franc

Couteras

Haute-Pyrénées,
Pomme pas trop grosse, verte soutenue, avec
taches rosé. Chair craquante, sucrée, légèrement
acidulée, parfum délicat.

sucrée Décembre Très Longue franc



Poiriers
DESCRIPTION – UTILISATION TYPE MATURITÉ CONSERVATION PG

Beurré Hardy

Nord
Fruit fondant et juteux, à la chair fine et 
sucrée,
qui peut se déguster frais ou cuisiné. Valeur 
sûre.

parfumée Début
septembre

Octobre franc

Comtesse de Paris 

Grosse poire vert pâle, à la chair très fine et 
de
saveur acidulée et très sucrée. Bon 
pollinisateur,
plutôt résistant aux maladies.

sucrée Fin 
d’automne

Janvier cognassier

Poire coing

 Sud-Ouest
Gros fruit croquant à fondant à pleine 
maturité,
à la chair juteuse et

parfumée Octobre Longue Franc
Cognassie

r

Santa Maria

 - Italie
Fruit à la peau fine, jaune, chair entièrement
fondante avec une légère acidité.

sucrée Fin juillet
Début août

Moyenne franc

Williams rouge

– Angleterre
Fruit attrayant par sa couleur et son goût, sa 
chair
fine, juteuse est fortement musquée.

sucrée Mi-août
Fin août

Octobre Franc
2 ans

Louise bonne d’Avranches

 France 1770

acidulée Mi-
septembre

franc



Poire arrondie, à peau verte et rouge brillante, 
à
chair fine, parfumée et acidulée. Vigueur
moyenne, floraison résistante aux gelées 
tardives.

Nashis
DESCRIPTION – UTILISATION MATURITÉ CONSERVATION PG

Shinseiki

Chine
Autofertile. Bons fruits de taille moyenne à 
peau
jaune, lisse et chair croquante. Bon 
pollinisateur.
Greffé uniquement sur franc

Début Août Longue Franc de 2 ans

Pêchers
DESCRIPTION – UTILISATION MATURITÉ PG AGE

Pêche lie de vin

Pêche de vigne sanguine,juteuse attention les t-
shirts, très rustique, parfumée. On fait aussi des
conserves succulentes 

Fin août – début
septembre

St Julien > 1an

Roussane Royale

Fruit moyen à la chair ferme, très juteuse et 
sucrée,légèrement acidulée.

Début Aout
St Julien > 1 an

Nelly

Notre première pêche blanche ! bien parfumée
juteuse et sucrée, comme une pêche blanche.

Début aout
Monclar > 1 an

Pêche de vigne boule d’or

Fruit trouvé dans le pays. Fruit de calibre moyen
entièrement jaune, colorée à l’insolation, très
sucrée et parfumée, peut faire penser à l’abricot.

Fin août – début
septembre

Myrobolan > 1 an



La star de la pépinière.

Guillou élégante

La deuxième pêche blanche ! La plus sucrée de 
la collection, on a pas le temps de la transformer, 
on
l’a déjà mangée.

Début Août
Myrobolan > 1 an

Porte Greffe
Pour pommiers et poiriers

FRANC

• Porte-greffe vigoureux issu de semis, résistant à la sécheresse, exempt de virus

• Donne de grands arbres

• Mise à fruit en général assez tardive (selon les variétés et la conduite des arbres)

• Grande longévité

Franc de pommier : pousse très bien dans les terrains argileux, à sous-sols perméables, ainsi

que dans les sols silico-argileux ; les sols trop secs et trop calcaires lui conviennent mal.

Franc de poirier : demande une terre fraîche, profonde, perméable et riche. Craint les terres

trop argileuses et l’excès d’humidité (racines pivotantes). Idéal pour les terres silico argileuses

ou calcaires (max. 10%).

MM106

• Porte-greffe pour pommiers, provenant de marcotte, moins vigoureux que le franc

• Craint davantage la sécheresse, convient dans les terrains humides

• S’utilise pour les formes basses et mi-tiges

• Mise à fruit précoce et abondante



COGNASSIER

• Porte-greffe pour poiriers, issu de marcotte ou de bouture

• Exige un terrain riche, frais et profond, craint l’excès de calcaire

• S’utilise pour les petites formes et les haies fruitières

• Mise à fruit rapide, fruits plus gros et de meilleure qualité que sur franc

Pour pêchers

FRANC DE PÊCHER MONCLAR

•Porte-greffe vigoureux. Amélioration de P.Missour

•Il est résistant à la chlorose ferrique et au manque de magnésium

•Spectre plus large en terme de sols que missour

MYROBOLAN

• Porte-greffe vigoureux issu de semis, il s’adapte dans une large gamme de sols

• Son principal inconvénient est qu’il drageonne

• Mise à fruit 3 à 7 ans

SAINT JULIEN

• Porte-greffe de vigueur moyenne, supporte les sols lourds, humides et froids

• Dragonne peu, système racinaire traçant, supporte les sols peu profonds

• Mise à fruit 3 à 5 ans


